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Projekt pn. ,,Przez wspdlne gotowanie lepsze poznanie” wspoétfinansowany ze srodkéw Europejskiego

Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Funduszu Mikroprojektéw Programu Operacyjnego Wspodlipracy

Transgranicznej Republika Czeska- Rzeczpospolita Polska 2007-2013 za posrednictwem Euroregionu Nysa.

Tytut Projektu: ,, Przez wspélne gotowanie lepsze poznanie”
Lider projektu: Miasto Jelenia Géra- Polska

Partner Projektu: Miasto Turnov — Czechy

Termin realizacji :01.09.2013 r. —30.11.2013 r.

Nr umowy o dofinansowanie: PL.3.22/3.3.01/13.03834/ERN-274
Wartos¢ calkowita projektu : 8 557,00 €

Poziom dofinansowania:

-85 % dofinansowania ze §rodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Funduszu
Mikroprojektéw Programu Operacyjnego Wspétpracy Transgranicznej Republika Czeska-Rzeczpospolita Polska
2007-2013 tj. kwota 7 273,45 €

- 10 % dofinansowania z budzetu panstwa tj. 855,70 €

- 5 % wkladu wlasnego tj. 427,85 €

Dzialania projektowe ;
1. 3 dniowe Warsztaty kulinarne dla 10 druzyn dwuosobowych ze szkét gastronomicznych z Polski 1

Czech
2. 1 dniowe Gastronomy- tour po Kotlinie Jeleniogérskiej dla 14 nauczycieli, po 7 os6b z Polski 1 7 0séb
z Czech
3. Zakup materialéw promocyjnych w postaci 2 sztuk roll-upéw promocyjnych i 1000 sztuk dtugopiséw
4. Zakup przyboréw kuchennych do przeprowadzenia warsztatow

KRONIKA PROJEKTU:
1. 30.04.2013 —zlozenie wniosku aplikacyjnego w Euroregionie
2. 09.05.2013 - rejestracja wniosku w systemie MONIT 7+
3. 09.06.2013 — Decyzja Komitetu Sterujacego o przyznaniu dofinansowania dla projektu
4. 02.08.2013 — zawarcie umowy o dofinansowanie projektu
5. 20.08.2013 — rozpoczecie procedur wytonienia personelu obstugujacego projekt, dostawcéw materiatéw

promocyjnych i przyboréw kuchennych, thumacza, wykonawcy ustug transportowych, dostawcy ustug
zakwaterowania i noclegdéw

6. 6-7-8.11.2013 — Warsztaty kulinarne w Zespole Szké6t Przyrodniczo-Ustugowych i Bursy Szkolnej w
Jeleniej Gorze

7. 07.11.2013 — wspdblny wyjazd integracyjny do Parku Miniatur w Kowarach







20.11.2013 — wybor restauracji do degustacji potraw w ramach gastronomy-tour

26.11.2013 — Gastronomy —tour . Degustacja potraw ; tradycyjnych polskich i kuchni wtoskiej w dwéch
restauracjach na terenie Jeleniej Gory. Uczestniczylo 15 oséb, w tym 7 oséb z Czech ,7 oséb z Polski
oraz thumacz. Uczestnicy zwiedzili stare miasto Jeleniej Gory oraz odbyli wycieczkg¢ po restauracjach
Kotliny Jeleniogérskiej w obiektach zabytkowych-patacach oraz zapoznano si¢ z pracg i obstuga
typowej podgoérskiej smazalni ryb w Sosnéwece.



W ramach projektu zrealizowano nastepujace dzialania zgodnie z zatwierdzonym wnioskiem projektowym:

1.

3 dniowe polsko-czeskie warsztaty kulinarne w dniach 6,7,8.11.2013 r. Przeprowadzone w Zespole
Szké6t Przyrodniczo-Ustugowych i Bursy Szkolnej w Jeleniej Gérze przy ul.Lesnej 5, w ktérych
uczestniczyto 10 dwusobowych druzyn uczniéw szkolacych si¢ w zawodzie kucharz( 30 oséb) , w tym
3 druzyny ze Szkoty Gastronomicznej w Turnovie w Czechach ( 6 os6b) oraz 7 polskich druzyn — 6
druzyn ze Zespolu Szkét Przyrodniczo-Ustugowych oraz 1 druzyna z Zespotu Szkét Licealnych i
Zawodowych nr 2 w Jeleniej Gorze przy ul.1-go Maja 39/41. W warszatach uczestniczyli réwniez
opiekunowie druzyn : jeden z Czech i dwoch ze strony polskiej. Warsztaty zostaly przygotowane i
przeprowadzonprzez Marka Szopinskiego — organizatora warszatéw. Organizator opracowal program i
charmonogram warsztatéw kulinarnych w dniach 6-8.11.2013 r. wraz z regulaminem warsztatow,
program gastronomy tour w dniu 26.11.2013 r., dostarczyt 30 koszykéw produktéw dla 10 druzyn (10
druzyn x 3 dni) na warszaty kulinarne oraz we wspotpracy z prowadzacym warsztaty kulinarne wybrat
rodzaje ciast do warsztatow cukierrnicznych, rodzaje warzyw i owocoéw do warszatdw z carvingu,
rodzaje zup na warszaty ,,Zupy $wiata‘‘ oraz rodzaju ciast do konkursu na wypiek transgraniczny.
Piotr Lipski — uznany kucharz przeprowadzit warsztaty kulinarne przekazujac cenne uwagi i kanony
sztuki gotowania dla polsko-czeskiej mtodziezy. Pomoca w komunikowaniu si¢ dla uczestnikéw
warsztatow byta Helena Jankowska-ttumaczka. Warsztaty kulinarne podzielono tematyczne:

e w dniu 06.11.2013 r. — przeprowadzono warsztaty z cukiernictwa z mini konkursem na
wypiek transgraniczny . I i II miejsce zajety druzyny z Czech a III dwie druzyny polskie,
ktére otrzymaly w nagrod¢e komplet profesionalnych nozy kuchennych. Po zajeciach
mlodziez polska i czeska spotkata si¢ na wieczorku integracyjnym.

e W dniu 07.11.2013 r. — przeprowadzono warsztaty z carvingu. Do rzezbienia uzyto warzyw i
owocOw. W godzinach popotudniowych 15 uczestnikéw warsztatéw pojechato busem i
zwiedzito Park Miniatur w Kowarach.

e W dniu 08.11.2013 r. przeprowadzono warsztaty z przygotowania zup $wiata. Gotowano
tradycyjna niemiecka zup¢ ziemniaczang, soljanke¢ rosyjska, czosnkowa czeska, wegierski
gulasz, francuska cebulowg oraz polska grzybowa i zurek krélewski.

Dla 7 oséb z Czech zapewniono nocleg z 6/7.11.2013 i 7/8.11.2013 w pokojach Bursy Szkolnej oraz
wyzywienie w dniach 6,7,8.11.2013 r. w stotéwce Szkolnej przy Zespole Szkét Przyrodniczo-
Ustugowych w Jeleniej Gérze.

Dla sprawnego przeprowadzenia warsztatéw kulinarnych zakupiono przybory kulinarne w postaci: 10
sztuk mikseréw elektrycznych, 20 sztuk misek szklanych, 10 sztuk stolnic silikonowych , 10 sztuk
trzepaczki silikonowej, 10 sztuk silikonowych zestawow topatek z pedzlem, 10 sztuk foremek



silikonowych kekséwek, 10 sztuk foremek do maffinek, 10 szt. form silikonowych tarta, 10 sztuk
zestawow narzedzi do carvingu, 10 szt. grankéw metalowych 24 cm, 100 szt. fleczarek ze spodkiem, 10
szt. elektrycznych blenderéw oraz 3 zestawy nozy kuchennych na nagrody.

Miasto Jelenia Géra zapewnito transport czeskich uczestnikéw warszatéw z Turnova do Jeleniej Goéry i
z powrotem.

2. Gastronomy tour po Kotlinie Jeleniogérskiej w dniu 26.11.2013 r. dla 14 oséb w tym 7 czeskich
nauczycieli gastronomii z Turnova w Czechach oraz 7 polskich dydaktykéw z Zespotu Szkét
Przyrodniczo-Ustugowych w Jeleniej Gorze 1 Urzedu Miasta Jelenia Géra. W jego ramach odbylo sig:

e Seminarium w Zespole Szkét przy ul.Lesnej dotyczace innowacyjnych technik
przygotowania potraw w nowczesnej kuchni
e Degustacja tradycyjnej kuchni polskiej w formie lunchu w Restauracji ,,Arkadia“ w centrum
Jeleniej Gory
e Degustacja kuchni wloskiej w formie obiadokolacji w Pizzerii ,,Police* w Sobieszowie
e Spacer po Jeleniej Gérze
e Objazd busem atrakcji turystycznych Kotliny Jeleniogdrskiej, w ktérych mieszczg si¢ punkty
gastronomiczne. Zwiedzono Palac Wojanéw, Palac FLomnica, Dom Tyrolski w
Mystakowicach,smazalni¢ ryb w Sosnéwce, hotel Gaspar w Cieplicach.
e Objazd turystyczny Cieplic i Sobieszowa
Przyjazd i powr6t uczestnikow z Cz sfinansowany byt przez Miasto Jelenia Gora.
W ramach dziatah promocyjnych zakupiono 1000 szt. dtugopiséw, 2 szt. roll-up, 250 szt. naklejek
z logami do oznakowania zakupionego sprzetu, prowadzono kronike projektu na stronach internetowych
Miasta Jelenia Goéra, informacja promocyjna ukazata si¢ w dniu 09.11.2013 r. na stronie internetowej
portalu jelonka, informacja ukazata sie w dniu 08.11.2013 r. w wiadomosciach telewizji ,,Dami, na
stronie internetowej Zespotu Szkét Przyrodniczo-Ustugowych,w dniu 15.11.2013 r. na stronie
internetowej Miasta Turnov oraz Regionalnego Informacyjnego Serwisu www.risy.cz.

Grupe docelowe projektu stanowili :

1. Mlodziez szkolna reprezentujgca szkoty gastronomiczne wraz  z opiekunami. W warszatach
uczestniczyto 10 dwuosobowych ekip, w tym 7 ekip z Polski i 3 ekipy z Czech oraz 3 opiekunéw
mlodziezy — 2 opiekunéw-nauczycieli z Polski i jeden opiekun z Czech

2. 14 nauczycieli zawodéw gastronomicznych z PL iCZ uczestniczacych w gastronomy tour obejmujacych
seminarum naukowe.

3. Gestorzy gastronomii na pograniczu polsko-czeskim , pozostala miodziez kibicujaca uczestnikom
warszatow kulinarnych, personel i dyrekcja szkét gastronomicznych po stronie polskiej oraz moto$nicy
kulinariéw

Dzigki realizacji projektu nawigzane zostaly blizsze wi¢zi pomigdzy mlodzieza i kadra nauczycielska szkot
gastronomicznych z Polski i Czech,nastgpita integracja i wzajemne poznanie , przetamane zostaly bariery
mentalne i stereotypy o sasiedzie. Wspdlne gotowanie oraz integracja przez edukacj¢ pozwolity na blizsze
poznanie si¢, harmonijng wspélprace i wspétdziatanie pomimo réznic jezykowych i kulturowych. Zacie$niono
wspotpracg pomigdzy gestoramii gastronomii a szkotami gastronomicznymi co moze w przyszlosci zaowocowaé
odbywaniem praktyk zawodowych w restaruracjach jeleniogérskich.

Miegdzynarodowa wspétpraca transgraniczna stanowi istotny element rozwoju miast pogranicza polsko-
czeskiego. Gléwnym determinantem ich rozwoju jest rozwdj turystyki z ktora nierozerwalnie zwigzane sg ustugi
okolo turystyczne w szczegélnosci hotelarstwo i gastronomia. Z kazdym rokiem wzrasta liczba turystow
odwiedzajacych polsko-czeskie Karkonosze oraz mieszkancéw pogranicza  odwiedzajacych  atrakcje
turystyczne sgsiada. Dotychczasowa dobra wspélpraca trans graniczna miasta Jeleniej Géry i Turnova sklonita
szkoty gastronomiczne do nawigzania blizszych kontaktéw i nawigzania bezposredniej wspétpracy bez udziatu
urzednikéw. Uczniowie z PL i CZ podczas warsztatéw kulinarnych poznali tajniki gotowania przekazywane
przez specjalistéw z Polski oraz poznali kuchni¢ serwowang przez obie strony. W trakcie wspdlnego gotowania
uczestnicy warsztatéw z PL i CZ wspdlnie poznawali si¢ , nawigzywali blizsze kontakty podczas wieczorku
integracyjnego i wspdlnego wyjazdu do Parku Miniatur i przetamywali stereotypy. Wielu z nich nawigzato
przyjaznie, ktére zaowocuja blizszymi kontaktami na forach internetowych a w przyszto§ci wzajemnymi
odwiedzinami réwniez w udzialem rodzin. Spotkanie nauczycieli z Polski i Czech podczas gastronomy tour
pozwolito pozna¢ si¢ blizej, wymieni¢ doSwiadczenia w prowadzeniu zajg¢, wymieni¢ si¢ pogladami na blask
6w i cieni zawodu nauczyciela i pozna¢ zasady funkcjonowania szkolnictwa zawodowego po obu stronach
granicy. Projekt przyczynil si¢ do przetamania barier w kontaktach transgranicznych natury edukacyjno-
spotecznej oraz jezykowe;.

Projekt ma zapewniong trwato$¢ instytucjonalng . Parter Wiodacy Miasto Jelenia Géra posiada wykalifikowany
zsepot ds.obstugi projektéw migdzynarodowych. Z Wydziatem Rozwoju Miasta wspdpracuje Wydziat Edukacji



i Sportu, Wydzial Kultury i Turystyki. Podbnie jest w Urzedzie Miasta Turnova ktéry réwniez wspotpracuje ze
szkotami funkcjonujacymi na terenie miasta. Zespét ten zapewni trwalo$¢ produktéw pod wzgledem
personalnym i instytucjonalnym. Miasto Jelenia Goéra z miastem Turnov zrealizowato kilka projektow
transgranicznych oraz umozliwilo nawigzanie kontaktéw innych instytucji dziatajacych w obu miastach.
Przyrzady kuchenne zakupione w ramach projektu beda wykorzystywane w nastgpnych 5 latach do
organizowania wspélnych dziatah w ramach imprez wymiany transgranicznej. Dzigki nawigzanej wspotpracy
7 czeskg szkota gastronomiczng , przyrzady kuchenne zakupione w ramach projektu beda wykorzystywane do
wspoélnych warszatéw kulinarnych i spotkan w kolejnych projektach o ktére beda aplikowa¢ szkoty z PL iCZ.
Trwato$¢ finansowa w okresie 5 lat po zakonczeniu projektu zapewni Miasto Jelenia Géra w ramach $rodkéw
budzetowych . Nawigzana wspolpraca zaowocuje kolejnymi projektami, na realizacje ktérych Wnioskodawca
bedzie wystgpowa¢ o $rodki z Programu Operacyjnego Wspotpracy Transgranicznej Republika Czeska-
Rzeczpospolita Polska na lata 2014-2020.
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