PROGRAM KURSU SOMMELIER
Czas trwania: 16 godz. zegarowych
Miejsce szkolenia: FRANK Winebar & shop, ul. Grzybowska 43A/lok. U6, Warszawa
Termin szkolenia: 23-24 sierpnia 2021 r. lub 8-9 listopada 2021 r.
Godziny kursu: 9:00-17:00

HARMONOGRAM KURSU SOMMIELIER Z PODZIALEM NA DNI

Data Kursu Dzien Godziny kursu Tematy Zajec Miejsce zajec
szkolenia
08.11.2021 1 dzien 9:00-17:00 o FRANK Winebar &
1. Historia wina
shop, ul. Grzybowska
2. Produkcja wina: 43A/lok. U6, Warszawa

»  odmiany winorosli,
> terroir,
»  zasady uprawy,
»  choroby winorosli i szkodniki,
»  proces winifikacji,
»  style wina,
»  znaczenie rodzaju beczek.
3. Przechowywanie wina:
»  wrestauracji, w domowej spizarni albo
piwniczce.
4. Inwestowanie w wino (samodzielnie,
wyspecjalizowane firmy).
5. Rejony winiarskie (klasyfikacje, przepisy prawne,
etykiety):
»  Francja,
Wiochy,
Hiszpania,
Niemcy,
Portugalia,
USA,
Argentyna,
Chile,
RPA,

Australia i Nowa Zelandia,
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Pozostate kraje.




6. Serwis:

>

»
»
>

temperatura,
odpowiednie kieliszki,
prezentacja i podawanie wina,

dotlenianie, dekantacja.

7. Obstugi "Coravin" - systemu stuzacego do

nalewania i przechowywania najbardziej

wyselekcjonowanych etykiet. Czy warto go

uzywaé? ledli tak to kiedy i do jakich win?

09.11.2021

2 dzien

9:00-17:00

1. Dobér wina do potraw (tzw. wine pairing).

2. Opracowywanie karty win:

przedstawiamy gotowe rozwigzania, uczymy tez

samodzielnego przygotowania karty.

3. Importerzy:

firmy sprowadzajace wina do Polski i ich portfolio.

4. Rzeczywiste odrdznianie win i oceny ich jakosci

poprzez:

> specjalistyczne degustacje oraz analize win z

réznych czesci Swiata.

»  C¢wiczenie powonienia za posrednictwem Le

Nez Du Vin, czyli najwyzszej jakosci prébek

zapachowych oddajacych najczedciej

spotykane w winach aromaty.

FRANK Winebar &
shop, ul. Grzybowska
43A/[lok. U6, Warszawa

ZANN INVESTMENTS

ul. Ratuszowa 11/108
03-450 Warszawa
NIP: 712-293-47-01
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